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Entrantes

Jamon de Teruel

Jamén de Teruel y queso

Jamoén de Cebo

Ensalada de bogavante y aguacate con salsa de mostaza en

Ensalada de queso de cabra, manzana caramelizada y
frutos secos

Ensalada de langostinos de la lonja, (aguacate y salsa de
Mostaza en grano)

Ensalada de capellanes, cebolleta, tomate y aceituna
de Aragon

Ensalada de salmén marinado en casa, aguacate y
Frutos secos

Ensalada mixta

Lomos de sardina XXXL sobre tomate del terreno

Alcachofas rellenas de jamodn ibérico, gambas y salsa de queso,
(07U Lo 0 I 12,00€

Pimientos del piquillo rellenos de morcilla de Burgos con
salsa de qUESO (4 UdS.) cuueeee i, 16,00€

Patatas ibicencas, rellenas de coentet (2 Uds.).....oooovviiiiinnnnin. 12,00€
Patatas bravas
Huevos rotos con gambas y patatas confitadas

Revuelto de bacalao, gambas y ajetes
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Boquerones rebozados
Sepia a la plancha

Sepia con foie a la sartén, huevo roto y salsa suave
De chile y foie

Calamares a la parrilla

Calamar de lonja estilo Pepe
Calamar a la romana

Puntillas a la Romana

Pulpo sobre patatas y ajoaceite

Pata de pulpo con sobrasada de Mallorca sobre puré
de patata

Gambas al ajillo (12 Uds.))
Gamba Roja de Denia
Langostinos de la longa
Mejillones al estilo Pepe

Tellinas

Zamburifas al estilo de Pepe (6 UNd.)......cooviiiiiiiiiiiieeieee, 18,00€

Terrina de foie hecha en casa y sus mermeladas

Erizos de mar gratinados (4 Und.) .....ooooiiiiiieeeeee 18,00€
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Carnes

Solomillo ibérico con ajetes

Solomillo ibérico flameado

Solomillo ibérico al ajoaceite

Solomillo de ternera relleno de foie y salsa de foie
Solomillo de vaca a la parrilla

Entrecote de vaca a la Parrilla

Secreto ibérico al aroma de romero

Foie con manzana caramelizada y salsa de foie

Carnes guisadas

Carrillada ibérica con salsa de foie

Manitas de cerdo al estilo de la abuela

Manitas de cerdo con foie a la parrilla y salsa de foie
Delicias de pato confitado con salsa de foie

Rabo de toro al estilo pepe
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Pescados

Lenguado salvaje (almendra, liméon mantequilla vinoblanco)
Rodaballo con queso de cabra gratinado sobre salsa de
espinacas

Lomo de bacalao a la sartén con setas

Milhojas de bacalao, patata, langostinos y ajoaceite

Sepia enterita

Calamar de Lonja con Salsa Meri

Zarzuela de Pescado (por ENCARGO) (rape,MERLUZA, GAMBAS, MEJILLONES)
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Arroces

Arroz con galeras

Arroz con carabineros

Arroz con alistado (gamba roja mediana)
Arroz con bogavante

Arroz con cangrejo

Arroz con langostinos de la lonja

Arroz del sefiorito (sepia, gambay calamar)
Arroz negro del sefiorito (sepia, gambas y calamar)
Arroz de marisco

Fideua Rubia o negra

Arroz con ajetes, setas, esparragos y habitas
Fideua con ajetes, setas, esparragos y habitas
Fideua de verduras con coent

Arroz con Secreto, Setas y Muss de Pato Trufado

NOTA: ARROCES DE CARNE POR ENCARGO
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Carta de Tostas ( se serviran noches )

N2 01 Foie a la parrilla, cebolleta glaseada, manzana caramelizada y

salsa de foie

N2 04 Jamon de Teruel con tomate y aceite de oliva

N2 05 Solomillo ibérico con ajoaceite

N2 06 Solomillo ibérico en adobo

N¢ 07 Solomillo ibérico con salsa de foie

N2 08 Solomillo ibérico con tomate

N2 09 La tosta vegana (Calabacin, cebolleta, pimientos verde y rojo,

tomate confitado y hiervas aromaticas)
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Los postres de Pepe

Hojaldre relleno de nata y helado de vainilla con salsa de chocolate caliente

........................................................................................................ 8.50€
Hojaldre con fruta natural y crema caramelizada ... 8.50€
Café irlandés

Copa especial (tres sabores Fresa, vainilla, chocolate)................... 8.50€
Helado (vainilla, nata, turrén, chocolate, fresa) una bola

Dos bolas

Coulant de chocolate con salsa de chocolate

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Lionesas de nata con salsa de chocolate

Creppes relleno de helado de vainilla

tarta de chocolate y crema

tarta de moka

Tarta de trufa

Tarta de queso

Galletas rellenas de crema (al aroma de canela)

Datiles rellenos de muss de cafeé

Flan con galleta de naranja y chocolate

Torrijas de Brioche con Helado de Vainilla........ccccoooievieiiiiiccen 8.50€
Sorbete de la casa

Pifia flameada

Fruta del tiempo

Fruta del tiempo con crema caramelizada
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Para Llevar

Arroz con tropezones

Arroz negro

Arroz con galeras

Arroz con Cangrejo

Arroz con marisco

Arroz con bogavante 1/4

Arroz con bogavante 1/2

Arroz con verduras

Paella valenciana

Paella valenciana con pato y caracoles
Arroz con Secreto, Setas y Muss de Pato Trufado
Fideua rubia o negra

Fideua de montania
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Vinos Blancos, Rosados y Cavas

Albarifio

Pazo Das Bruixas

Rueda

Verdeo Verdejo

Sefiorio de Nava (Rosado)
Penedes

Vifia Esmeralda

Blanc Pescador (Aguja)
Natureo desalcoholizado
Alicante

Marina Alta

Marina Alta Espumoso
Alcanta Blanco y Rosado
Castelldn

La Solana ( Ain)

Sidra Maeloc Extra

Cava Terrer de la CreuBrut Nature
Cava Llopart Brut Nature Reserva
Champagne

Veuve Clicquot Ponsardin
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Vinos Tintos

Ribera del Duero

Protos Crianza

Sefiorio De Nava Crianza
Protos Roble

Sefiorio De Navas (Robles)
Pago De Los Capellanes
Pago de Carraovejas

Vega Sicilia Unico

Tintos Riojas

Ramon Bilbao

Castelldn

L"Ombria (Ain)
Utiel-Requena
Ceremonia (Reserva)
Valencia

Clos De Gallur
Alicante

Alcanta

Alcanta Crianza
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Horario
De Martes a Domingo: 12:00-16:00
Viernes y Sabado: 20:30-23:00




